Die Produkte

WILDROTWURST  Herzhaft wie eine Hausmacher. Gewiirfeltes Muskelfleisch vom Wild mit
einer leichten Thymiannote verfeinert.

WILDLEBERWURST  Eine salzmilde mit Krautern gewiirzte Leberwurst aus Wildfleisch. Extra
saftig und fettarm durch die Zugabe von Wurzelgemise (Sellerie, Zwiebel & Karotten).
WILDSCHWEINPASTETE Feine Pastete vom Wildschwein mit Schweineleber und Sahne, mit
Butter und Portwein verfeinert.

WILDTERRINE MIT BEERENAUSLESE Feines vom Wild wird 24 Stunden in Rotwein mit
Wildwiirze mariniert. Mit frischer Schweineleber, Pfeffer, Piment, Vanille und Zimt verfeinert; edle
Beerenauslese rundet den herrlichen Geschmack ab.

WILDSULZE Bestes gewilrfeltes Muskelfleisch von Wild im eigenen Saft & lecker gewiirzt.

HUBERTUSGRIEBENSCHMALZ WeiRes vom Wildschwein und Hausschwein wird schonend

ausgelassen. Die Grieben und Zwiebel sind extra kross gebraten. Mit feinen Wildkréutern kraftig
abgeschmeckt; saisonal auch Génsegriebenschmalz.

WILDLYONER  Erhéltlich mit Gartenkrautern und saisonal auch mit Bérlauch. Reines
Wildmuskelfleisch ganz fein zerkleinert. Lecker als Wurstsalat - alle Kinder lieben sie!

WILDSALAMETTI  Eine herzhafte Minisalami aus Wild. Der WILDERERZIPFEL mit Chili &
Zwetschgenbrand tiberzeugt mit einer angenehmen Schérfe.

WILDSCHWEINSCHINKEN ODER HIRSCHSCHINKEN Edle Teilstiicke aus der
Keule oder dem Riicken, mild gesalzen, veredelt mit Wacholder, Pfeffer & Lorbeer. Leicht gerduchert.

REHSCHINKEN Beste Stiicke aus der Keule: Rehniisschen und Oberschale. Extra mild mit vielen
Kréutern gebeizt, leicht gerduchert & zwei Monate luftgetrocknet.

HIRSCHSALAMI LUFTGETROCKNET Herzhaft gerduchert und naturgereift.
WILDSCHWEINSALAMI LUFTGETROCKNET Eine milde, naturgereifte Salamispezialitéit
mit mediterranem Charakter.

REH- & SOMMERSALAMI sehr mild, zwei Monate naturgereift & luftgetrocknet; saisonal.

WILDBRATWURST  Bestes Muskelfleisch, grob gewolft und fein mit Krautern abgeschmeckt.
Ideal fiir die Pfanne und Grill oder auch als ,Blauer Zipfel*!

NUSSKNACKER  Leckere Minisalami vom Hausschwein mit gerdsteten Haselniissen.

WURZBURGER ROT- ODER WEIRGELEGTER extra groBstiickiges Muskelfleisch,
lecker & kraftig gewdrzt. Von Hand ,eingelegt".

FRANKISCHE BLUTWURST Mageres gewiirfeltes Muskelfleisch herzhaft gewiirzt.

FRANKISCHER WEIRER PRESSACK Pures Muskelfleisch abgeschmeckt mit Pfeffer,
Muskat, Kimmel & Knablauch.

FRANKISCHE LEBERWURST durch die schlachtfrische Verarbeitung einzigartig im
Geschmack!

Die Maximen

FRISCHE

o kurze Wege vom Jéager zu uns
¢ unmittelbare sachgerechte Kiihlung
o korrekte Reifung

SICHERHEIT

e jedes Stiick Wild wird amtstierérztlich beschaut

A iedbert Bauer
e EU-Zulassung seit Mai 2009 Metzgermeister

e hochster Hygieneanspruch
o alle Produkte aus eigener Herstellung
e genaue Riickverfolgbarkeit beim Wildbret

QUALITAT

e das Wild ist aus heimischen Revieren

o Wildbret ist ein gesundes Lebensmittel direkt aus der Natur

o das Wildbret wird nach Alter des Stiickes angeboten (z.B. Rehkitzkeule & Frischlingsriicken)
o das Schweinefleisch stammt von béuerlichen Betrieben aus der Region Wiirzburg

HANDWERKSKUNST

o die Edelteile sind sauber geputzt und zugeschnitten

o schlachtfrische Verarbeitung des Fleisches fir die frankischen Produkte vom Schwein
e Verzicht auf Glutamat, Laktose, allergene Stoffe und andere Hilfsmittel
 Konservieren, Reifen und Réuchern nur durch traditionelle bzw. natiirliche Methoden
e Verwendung von hochwertigen Naturgewtirzen

INDIVIDUALITAT

o vielféltige Be- und Weiterverarbeitung von Wildbret

e VVerwendung von typisch frénkischen Produkten zum Verfeinern der Spezialititen, wie z.B.
diverse Brande, Beerenauslese, Silvaner etc.

« neue und auBergewdhnliche Rezeptvorschldge mit Kochanleitungen

DER HANDWERKER

o Metzgermeister und J&ger mit Leidenschaft

o grol3es handwerkliches Geschick

o die Philosophie sind standiges Verbessern und Entwickeln
o Mitglied bei Slow Food Hohenlohe-Tauber-Main-Franken

Wild & Wurst Manufaktur

Ihr Spezialist und Vertrauter
fiir heimisches Wildbret

Wild & Wurst Manufaktur - Friedbert Bauer - Am Dorfgraben 3 - 97241 Bergtheim
Telefon 09367 — 1337 - Fax 983973 - www.wildundwurstmanufaktur.de



